Zapraszamy swoich gosci w
niepowtarzalng podroz, w kierunku
zrownowazonej kuchni,

podstawag ktdrej sg produkty lokalne.
Tworzymy to miejsce kierujgc sie
wartosciami, takimi jak:
odpowiedzialnos¢ spoteczna,
ekologia, less waste i odnawianie
zasobow Swiata.

ZAPRASZAMY
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GreenTable to nie tylko bistro, ale takze
wszechstronna przestrzen idealna nardznorodne
wydarzenia, webinaria i warsztaty.

Posiadamy odpowiednig infrastrukture aby
przygotowac¢ dla Ciebie kameralne spotkanie
biznesowe, prezentacje lub spotkanie w gronie
przyjaciotinajblizszych.

Dysponujemy mozliwoscig oddzielenia czesci lokalu
z osobnym wejsciem zapewniajgcy intymnosé
podczas spotkan.

Catfa przestrzen wyposazonaw sprzet AV
umozliwia przeprowadzenie wielu prezentacji i
spotkan. Posiadamy bezcieniowy projektor z
greenwall oraz system oddzielnych stref nagto$nienia
z bezszumowym sufitowym mikrofonem centralnym.
State potgczenie internetowe swiattowodem i Smart
TV.

W lokalu jest system inteligentnego oswietlenia
umozliwiajgcego dopasowanie natezenia do pory
dnia. Uzywamy lamp model 2065, Gino Sarfal z
recyklingowanego metakrylatu .To nie tylko sposdb
na “dobre swiatto”, ale takze wyraz naszego
zobowigzania do zrobwnowazonego rozwoju.

Ktadziemy ogromny nacisk na kazdy detal,
zarowno jesli chodzi o wystrdj, jak i funkcjonalnosé.
Prezentujemy meble od Swiatowych ikon designu,
takich jak LaBenda, Kaschkasch DE, Pedrali R&D, Lime
StudiolT czy YONOH ES. Nasze kanapy i krzesta sg
obite Kirby Design 100% Recycled Polyester Tkanina
wykonana w 100% z przetworzonej przedzy
poliestrowej PET, wyprodukowanej z zuzytych
plastikowych butelek . Wnetrze dopetniajg dodatki
jak Stolik Bit Cone od Normann Copenhagen Jego
pixelowana powierzchnia wykonana z 100%
zrecyklingowanego plastiku czy niezwykte krzesto
EVO-C tére powstato z innowacyjnej wspotpracy
marki Vitraiprojektanta
Jaspera Morrisona.

ANATURE SYSTEM to nasza ZIELONA SCIANA
Moduty 4Nature System jest bazg do zycia zywej
roslinnosci: ogrodow wertykalnych. Nasza wersja
modutéw zielonych w GreenTable jest z certyfikatem
trudnopalnosci B-s3-d0 oraz w 99% nadajg sie d
ponownego przetworzenia.




WEJSCIE DO GREENTABLE BISTRO

Lokal dysponuje 3 oddzielnymi wejsciami :
- wejscie od Centrum handlowego Plac Unii
Lubelskiej,

- wejscie (gtéwne) z szerokimi drzwiami
dwuskrzydtowymi od ul. Boya-Zelenskiego,
- bezposrednio wchodzace do czesci VIP.
Goscie mogg wejsé bez przechodzenia przez

cate
Bistro od ul.Putawskiej. '

#sustainablefood&design

PARKING 43 MESSCA SEDZACE

W Centrum Handlowym Plac Unii jest
podziemny parking ptatny : 6 zt / h na
poziomie -2 dostepny dla gosci.

Bazujemy na 3 uktadach pokazujgcych
elastyczno$é pomieszczenia.

Do salki mozna wejs$¢ oddzielnymi drzwiami
od ul.Putawskiej. Pomiesci 10 - 12 osdb na
siedzgco.
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by Q veoua

CO SERWUIJEMY

Dziatamy wedtug filozofii farm to table.
W naszych daniach oraz napojach staramy sie
zawiera¢ sktadniki dostepne od lokalnych
producentdw, szanujgcych ekosystem i
respektujgcych zréwnowazony rozwdj swiata.

W naszym menu znajdziesz duzo sezonowosci i
Swiezosci.

Nie komplikujemy dan, staramy sie zawsze
wydoby¢ z produktow jak najwiecej smaku i
wartosci odzywczych.

Trzymamy sie zasady "sustainable food
and design", gdzie kazda potrawa faczy w sobie
estetyke z odpowiedzialnoscia.

Jestesmy elastyczni i przygotujemy propozycje
dopasowang do potrzeb.

Nasze miejsce dysponuje jedyna

mozliwoscig ,jedzenia z podtogi”. Pozostatosci
Lastryko oddali$my do kamieniarzy i zrobilismy z
nich talerze i podktadki na ktérych teraz
serwujemy positki.
Korzystamy z porcelany RAK i ceramiki oparta na
innowacyjnej glinie ceramicznej "RECYCLAY".
Producent wykorzystuje sposéb przetwarzania
zanieczyszczonych woéd przemystowych, co
pozwala na oczyszczenie wody i odzyskanie
mineralnej materii do produkcji ceramiki.

Kawe od PRASKA Palarnia zaserwujemy w
Kubkach Repulp z owocéw pomaranczy —
biodegradowalnych i wykonanych z surowcéw
odnawialnych oraz z zastawy wykonanej z fusow
kaw oraz zywicy polimerowej uzyskiwanej z
manioku, pszenicy i burakdéw Biofee.

Nasza karta win opiera sie na bazie win
organicznych i naturalnych ktére zaserwujemy w
kieliszkach Zwiegel Glass Tritan®. Krysztat
Zwiegel pozbawione sg catkowicie toksycznych
substanc;ji, takich jak otow czy bar.

ZAPRASZAMY DO NASZEJ KUCHNI



SET MENU

140 PLN netto /
osoba

podziel sie
Tartinki / monoporcje

Gryczanka / mleko kokosowe / ananas /
midd gryczany

Croque Madame / szynka / beszamel /
gruyere

Avocado bowl / dziki brokut / pikle /
humus truflowy / kietki rzodkiewki

Sezonowe owoce (pate ry)

Selekcja stodkich wypiekéw (patery)

napoje

Woda w karafkach gaz / niegaz w stot
napoje :

kawa , herbata, napary, soki a’la cart.

/
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SET MENU

240 PLN netto /
osoba

‘\ _—

podziel sie

Papryczki padron / oliwa chili / wedzony
Aldon

Tatar wotowy / Majonez chrzanowy /
z6ttko

Grillowany ser kozi plesniowy / ketchup
paprykowy / satata z burakéw

Chlebek naan / hummus truflowy / $wieze
ziofa

Gravlax / maslanka / pikle / koperek

wybierz

Dorada / masto miso / solirdd / bonito

Flat iron / sos Café de Paris / fondant
ziemniaczany

Makaron truflowy / straciatella / orzechy
laskowe / krwawnik

a na koniec

Panna cotta na maslance / kruszonka /
purre owocowe

Greenlable

by @ veoua



SET MEN

280 PLN netto/
—_— osoba

podziel sie

Chipsy truflowe
Oliwki gordal / salsa verde / grejpfrut

Tatar wotowy / majonez chrzanowy /
26ttko

Pate drobiowe / pesto orzechowo -
truflowe / gruszka konferencja / radicchio

Burrata / grillowana papryka / salsa Verde
/ chlebek naan

Tatar z troci / majonez z czarnego czosnku
/ satatka z kopru wtoskiego

wybierz

Poledwica wotowa / mangolt / sos maslano
- truflowy / ziemniaki cocotte

Dorsz / zielone warzywa / beurre blanc /
ikra / owoce morza

Risotto / puree z cukinii / pikle /
musztardowiec / parmezan

a na koniec

eenlable

by @ veoua

Sernik kasztanowy / karmel miso / pistacje



SET MEN

- A 240 PLN netto /
osoba

podziel sie

Baba ganoush / piklowany ogérek / flam /
kolendra

Tatar z pomidora / ponzu / suszony
pomidor / vegan feta /

Grillowane oliwki / salsa verde

Smazony kalafior / humus truflowy /
piklowana dynia / kolendra

\ Panisse / majonez lubczykowy / zatar /
grillowana cytryna

Grillowane papryczki padron /
wedzona maldon

wybierz

Kofta z kaszy gryczanej z curry / wedzone
tofu / satata rzymska / majonez chrzanowy

Kuskus izraelski / chips z jarmuzu /
majonez dyniowy / pestki dyni

Grillowana kapusta / sos chimichurri /
kietki rzodkiewki / orzechy laskowe

- wybierz
4 Pudding chia / posypka kokosowa /
<d marakuja
pr
N D S ' Satatka owocowa / ciastka owsiane /
S R e U nutella z czerwonej fasoli
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SET MEN

100 PLN netto/
osoba

finger food
Tatar wotowy / majonez chrzanowy /
ponzu / kietki rzodkiewki

Bagietka korzenna / wedzony tosos /
labneh / koperek

Oliwka gordal / grejpfrut / pesto bazyliowe

Mozarella / pesto orzechowo truflowe /
pieczony burak

Krewetka / salsa mango / majonez
chipotle / kolendra

Arancini z groszkiem / mayo truflowe /
ziotka

Panna cotta/ coulis owocowe/ posypka
kokosowa

Mus czekoladowy/ krem mascarpone/
orzechy w syropie/ wedzona sél maldon

kazde dodatkowe pozycje fingerfood
nalezy liczy¢ 10 pln netto za osobe.



Greenlable
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SET MEN

210 PLN netto/
osoba

zupa

Krem z biatych warzyw / chrust z pora /
grzanki

Oliwki gordal / salsa verde / grejfrut

Arancini z chorizo / majonez chipotle /
Swieze ziota

Hummus dyniowy / tost / orzechy /
piklowana dynia

Krokiety z kaczki / sos hoisin / kietki
groszku

Krewetka / satatka azjatycka / chips
krewetkowy

bufet

Kurczak Supreme / jus gras / groszek
cukrowy

Dorada / sos masto miso / solirdd / baby
szpinak

Dodatki :
Opiekane ziemniaczki / rozmaryn

Mix satat / domowe pikle / house dressing

finger food desery

Brownie czekoladowe / rokitnik / krem
mascarpone

Panna cotta / coulis owocowe / kruszonka



Greenlable
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SET MEN

250 PLN netto /
osoba

zupa

Krem z pieczonej papryki / kolendra /
kwasna Smietana

\ —

Tatar wotowy / majonez chrzanowy /
bagietka korzenna / chips z topinamburu

Hummus truflowy / brioche / orzechy
nerkowca / szczawik zajeczy

Pate drobiowe / sos hoisin / grillowana
focaccia / chips z jarmuzu

Burrata / salsa verde / pieczony burak

Tatar z troci / tarteletka / ikra / grillowane
nori / piklowany ogérek

bufet

Pork chop / masto Café de Paris / dziki
brokut

Dorsz / sos amerykanski / mangold
Dodatki :
Puree truflowe / szczypiorek

Grillowane warzywa / pesto bazyliowe /
orzechy

finger food desery

Mus czekoladowy / krem mascarpone /
orzechy w karmelu / wedzona maldon

Paris brest / krem orzechowy / migdaty
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open bar

4h

6h

wariant |

softy

woda / lemoniada / kawa /
herbata / napar

wino

biate / czerwone

wariant Il

softy
woda / lemoniada / kawa /
herbata / napar

wino
biate / czerwone

wodka
whisky

wariant Il

softy

woda / lemoniada / kawa /
herbata / napar

wino

biate / czerwone

wodka

whisky
gin
aperol

+ koktajle na podanych
alkoholach

99,-

139,-

189,-

139,-

189,-

269,-
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Z przyjemnoscig informujemy, ze wszystkie
nasze propozycje z SETMENU mozemy réwniez
zaserwowac w formie cateringu.

Oferujemy kompleksowa obstuge
cateringowq , ktéra pozwoli cieszy¢ sie naszymi
daniami w dowolnym miejscu — na spotkaniach
firmowych, przyjeciach rodzinnych czy eventach

okolicznosciowych. =
Dostosujemy naszg oferte do Panstwa potrzeb,
dbajagc o najwyzszg jakos¢ sktadnikow, estetyke

| < SRS |

Zapewniamy wyjatkowy smak i profesjonalnag
obstuge, ktdra podkresli charakter kazdego
wydarzenia.

podania oraz punktualnosé dostawy.
Serdecznie zapraszamy do kontaktu w celu

omowienia szczegotow i dopasowania menu do
Panstwa oczekiwan.

GreenTable Bistro
530 010 060
rezerwacje@greentablebistro.pl
https://greentablebistro.pl

ul. Putawska 2 lok.017
WEISEWE!
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