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RAPORT ZROWNOWAZONEGO ROZWOJU

GreenTable. Refined Conscious Dining Warszawa, 2.01.2026

1. Wprowadzenie

GreenTable to restauracja zlokalizowana w Warszawie, w kompleksie Plac Unii Lubelskiej.
Lokal funkcjonuje w budynku posiadajgcym certyfikacje BREEAM, co wspiera efektywnos¢
energetyczng oraz ograniczanie wptywu srodowiskowego na poziomie infrastruktury.

GreenTable rozwija model gastronomii odpowiedzialnej sSrodowiskowo, oparty na lokalnosci,
sezonowosci oraz Swiadomym projektowaniu proceséw kulinarnych.

2. Model dziatania

Dziatalnos¢ GreenTable opiera sie na spdjnym modelu operacyjnym, ktéry integruje jakosé
produktu z odpowiedzialnoscig srodowiskowa.

Kluczowe elementy modelu:

e sezonowos¢ i cykliczna zmiana menu

e wspotpraca z lokalnymi producentami

o kroétkie fancuchy dostaw

e petne wykorzystanie produktéw (nose-to-tail / root-to-stem)
e produkcja wtasna (sosy, fermentacje, komponenty)

3. tancuch dostaw i produkty

GreenTable koncentruje sie na pracy z dostawcami lokalnymi i regionalnymi, ograniczajac
dtugosc¢ fancucha dostaw oraz wspierajac mniejsze gospodarstwa i producentow.

W praktyce oznacza to:

e wspotprace z dostawcami ryb i produktéow BIO (m.in. Gospodarstwo Rybackie
Zielenica)
o wykorzystanie wotowiny pochodzacej z gospodarstw regionalnych (Mazury)
e selekcje win od polskich producentéw (m.in. Majatek Drzewce)
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e zaopatrzenie w warzywa od lokalnych dostawcéw i rynkédw (m.in. Hala Mirowska)

Dobér produktéw oparty jest na jakosci, sezonowosci oraz transparentnosci pochodzenia.

4. Projektowanie menu i procesy kulinarne

Menu GreenTable zmienia sie zgodnie z rytmem sezonowym, co pozwala na optymalne
wykorzystanie dostepnych surowcow oraz ograniczenie wptywu Srodowiskowego.

Podejscie operacyjne obejmuje:
e cykliczng zmiane menu sezonowego
e wykorzystanie catego produktu w procesie kulinarnym
e przygotowywanie wszystkich soséw i komponentéw na miejscu

e rozwoj proceséw wydtuzajacych trwatosé produktow

Przyktadem jest pieczywo przygotowywane w oparciu o dfugg fermentacje, co wptywa
zaréwno na smak, jak i trwatos¢ produktu.

5. Fermentacja jako element systemowy — GT Ferment
Fermentacja stanowi integralng czes¢ modelu kuchni GreenTable.
W ramach projektu GT Ferment:

e wykorzystywane sg nadwyzki produktow sezonowych

e tworzone sg przetwory i kiszonki

e wydtuzany jest cykl zycia surowcow

Proces ten pozwala jednoczesnie ograniczac straty oraz budowac charakterystyczny profil
smakowy kuchni.

6. Gospodarka odpadami

GreenTable prowadzi dziatania ukierunkowane na ograniczenie ilo$ci odpaddéw oraz
optymalizacje procesow produkcyjnych.

Obejmuje to:
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e planowanie produkcji w oparciu o rzeczywiste zapotrzebowanie
e selektywng zbidrke odpadow

e przekazywanie zuzytego oleju gastronomicznego do dalszego przetwarzania
e wykorzystanie nadwyzek produktéw w procesach kuchennych

7. Woda i zasoby

Zarzadzanie zasobami w GreenTable opiera sie na ograniczaniu zuzycia oraz eliminacji
zbednych elementéw operacyjnych.

W praktyce:
e stosowana jest filtrowana woda serwowana w butelkach wielokrotnego uzytku

e wyeliminowano wode jednorazowa
e optymalizowane sg procesy zuzycia wody w kuchni

8. Energia i infrastruktura

Dziatalnos¢ GreenTable wspierana jest przez infrastrukture budynku posiadajgcego
certyfikacje BREEAM.

Dodatkowo:
e wykorzystywana jest infrastruktura wspierajgca mobilnos¢ niskoemisyjng (rowery,

elektromobilnosé)
e dziatania operacyjne ukierunkowane sg na zwiekszanie efektywnosci zuzycia energii

9. Materialy i przestrzen

GreenTable rozwija przestrzen restauracji w oparciu o zasady trwatosci, jakosci oraz
ograniczania wptywu Srodowiskowego.

Obejmuje to:
e ograniczenie materiatow jednorazowego uzytku
e stosowanie rozwigzan wielokrotnego uzytku
e wspotprace z lokalnymi rzemiesinikami (ceramika, wyposazenie)
e wykorzystanie elementow powstatych w procesie upcyclingu
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10. Spotecznosé i wspotpraca
GreenTable funkcjonuje jako przestrzen tgczgca gastronomie, kulture i edukacje.
Realizowane dziatania obejmuja:

e wspoOtprace z artystami i twércami

e organizacje wydarzen kulinarnych i kulturalnych

o rozwoj projektéw edukacyjnych zwigzanych ze zréwnowazong gastronomia
e budowanie relacji z lokalnymi producentami

11. Wybrane dziatania i projekty

GT Ferment

Rozwdj fermentacji jako narzedzia ograniczania strat i budowania smaku.

Droga Smaku GreenTable & MINI

Projekt tgczacy lokalnosé¢, mobilnosé niskoemisyjng oraz doswiadczenie gastronomiczne.
Sztuka i gastronomia

Wspotpraca z artystami oraz wykorzystanie elementdéw upcyclingu w przestrzeni restauracji.

12. Podejscie do emisji CO,
GreenTable przygotowuje sie do wdrozenia systemowego pomiaru emisji CO,.
Planowane dziatania obejmuja:

e analize zuzycia energii (Scope 1 i Scope 2)

e analize tancucha dostaw (Scope 3)

e wspotprace z zewnetrznymi doradcami
e wdrozenie narzedzi raportowania

13. Certyfikacja i rozwdj
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GreenTable znajduje sie w procesie przygotowania do wdrozenia certyfikacji
srodowiskowych, w tym:

e Good Travel Seal
e Green Key

14. Kierunki rozwoju
W kolejnych etapach planowane jest:
e wdrozenie pomiaru emisji CO,
e rozwoj projektdw zwigzanych z fermentacja
e dalsze wzmacnianie lokalnych faricuchéw dostaw

e rozszerzenie dziatan edukacyjnych
o optymalizacja zuzycia zasobow

15. Podsumowanie

GreenTable rozwija model gastronomii, w ktérym jakos¢, lokalnosc oraz odpowiedzialnos¢
Srodowiskowa stanowig spdjny system operacyjny.

Dziatania restauracji koncentrujg sie na realnych procesach — od wyboru produktéw, przez
kuchnie, po doswiadczenie goscia.

DANE OPERACYJNE | SRODOWISKOWE

GreenTable — 2025 / 2026

Skala dziatalnosci

e liczba gosci rocznie: ok. 10 000

e liczba dni operacyjnych: ~300 dni / rok

e Srednia liczba gosci dziennie: 30—-40

e liczba zmian menu: 4 sezonowe + rotacyjne menu lunchowe (co 2 tygodnie)
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tancuch dostaw i produkty

e udziat dostawcdéw lokalnych (Polska): “80% (estymacja)

e gidwne regiony zaopatrzenia: Mazury, Mazowsze, lokalni producenci
e liczba kluczowych dostawcow: ~15-25

e udziat produktow sezonowych w menu: >80%

Produkcja i kuchnia

e wszystkie sosy i komponenty przygotowywane na miejscu: 100%

e produkty fermentowane (GT Ferment): staty element menu

e czas fermentacji wybranych produktéw (np. pieczywo): do 14 godzin

e wykorzystanie produktow (nose-to-tail / root-to-stem): wdrozone operacyjnie

Gospodarka odpadami

e segregacja odpadow: wdrozona (100%)
e zuzyty olej gastronomiczny: 100% przekazywany do przetwarzania (biopaliwa)
e dziatania ograniczajace marnowanie zywnosci:

o planowanie produkcji

o wykorzystanie nadwyzek (fermentacja, przetwory)

Woda i zasoby

e woda serwowana: filtrowana, w butelkach wielokrotnego uzytku (100%)
e eliminacja wody jednorazowej: wdrozona
e optymalizacja zuzycia wody w kuchni: proces ciagty

Energia i infrastruktura

e lokalizacja: Plac Unii Lubelskiej, Warszawa
e budynek: certyfikacja BREEAM
e dostep do:
o infrastruktury rowerowej
o tadowarek dla pojazdéw elektrycznych
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Materiaty i operacje

e ograniczenie plastiku jednorazowego: wdrozone
e materiaty wielokrotnego uzytku: standard operacyjny
e elementy wyposazenia z upcyclingu: wdrozone

Spotecznosé i edukacja

e liczba wydarzen specjalnych rocznie: kilkanascie (estymacja)
e dziatania:
o wydarzenia kulinarne i warsztaty
o wernisaze z udziatem sztuki upcykling
o wspotpraca z artystami
o projekty edukacyjne (np. fermentacja, bioréznorodnosc)

Mobilnos¢ i wspétprace
e projekty wspierajgce mobilnos¢ niskoemisyjna:

o wspotpraca z markg MINI Inschcape (pojazdy elektryczne)
e integracja lokalnych producentow w dziataniach komunikacyjnych i eventowych

Emisje CO, (status)
e pomiar emisji CO,: w przygotowaniu
e zakres:

o Scope 1i2-plan wdrozenia
o Scope 3 —analiza fancucha dostaw (kolejny etap)

Podsumowanie danych

GreenTable dziata w modelu, w ktorym:
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e wysoki udziat produktéw lokalnych i sezonowych
e petne wykorzystanie surowcow

e ograniczanie odpaddw i plastiku

e Swiadome zarzadzanie zasobami

stanowig podstawe codziennej dziatalnosci operacyjne;.
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