GreenTable

by @ veoua

NASI PRODUCENCI

Lokalnos¢. Transparentnosé. Odpowiedzialnosc.

W GreenTable budujemy kuchnie w oparciu o swiadome wybory, zaczynajac od zrodta
produktu. Wspodtpracujemy z producentami, ktdrych znamy i rozumiemy, a relacje z nimi
traktujemy jako fundament jakosci naszej kuchni.

Wiekszo$¢ naszych dostaw pochodzi z promienia do okoto 250 km od Warszawy. Dzieki temu
ograniczamy $lad srodowiskowy, zachowujemy swiezos¢ produktow oraz wspieramy lokalng
gospodarke i rzemiosto.

Ponad 80% produktow wykorzystywanych w naszej kuchni pochodzi z tego obszaru.

NASI PRODUCENCI (WEDtUG ODLEGLOSCI OD GREENTABLE)

Warzywa — Hala Mirowska i lokalni dostawcy

Codziennie selekcjonujemy swieze warzywa od sprawdzonych dostawcow, kierujgc sie
sezonowoscia, jakoscig i naturalnym cyklem upraw. Wspétpraca z Halg Mirowska pozwala
nam na bezposredni kontakt z produktem oraz szybkie reagowanie na zmiennosc¢ sezonu.
Odlegtosc¢: ok. 3 km

Eco Grzyby z Dabréwki

Producent grzybdw uprawianych w kontrolowanych, naturalnych warunkach, bez
nadmiernej ingerencji w proces wzrostu. Produkty wyrdzniajg sie czystoscig smaku i
powtarzalng jakoscig, co pozwala na ich szerokie zastosowanie w kuchni sezonowe;.
Odlegtosc¢: ok. 35 km

Gospodarstwo ,,Grotek”

Dostawca jaj pochodzacych z hodowli, w ktdrej kluczowe znaczenie ma dobrostan zwierzat
oraz jakosc¢ paszy. Jaja stanowig podstawe wielu elementdéw naszej kuchni — od wypiekéw po
sosy i dania gtéwne.

Odlegtosc¢: ok. 80-120 km

Zagroda Boryny

Producent maki wykorzystywanej w naszej kuchni do wypiekéw i makarondéw. Szczegdlne
znaczenie ma w przygotowaniu focacci fermentowanej przez 14 godzin. Surowiec pozwala na
prace z naturalnymi procesami fermentacji i uzyskanie stabilnej jakosci.

Odlegtos¢: ok. 100-140 km
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Gospodarstwo Rybackie Zielenica

Dostawca ryb stodkowodnych oraz produktdw z pstraga, w tym ikry. Produkcja prowadzona
jest w kontrolowanych warunkach, z naciskiem na jako$¢ i odpowiedzialno$¢ Srodowiskowa.
Produkty te stanowig istotny element naszej kuchni opartej na lokalnych zasobach.
Odlegtosc¢: ok. 120 km

Polskie winnice

Wspotpracujemy z wybranymi producentami wina, takimi jak Winnica Nowy Mtyn, Majatek
Drzewce, Winnica Charbielin oraz Winnica Mickiewicz. Dob6r win opiera sie na ich jakosci,
charakterze terroir oraz spdjnosci z naszym sezonowym menu. Wspieramy rozwdj polskiego
winiarstwa i budujemy karte win opartg na lokalnych producentach.

Odlegtos¢: ok. 150-300 km

Masurian Farm / Mazurska Wotowina

Wotowina pochodzaca z regionu Mazur, z hodowli prowadzonych z poszanowaniem
dobrostanu zwierzat i jakosci paszy. Mieso charakteryzuje sie wysokim poziomem
kulinarnym i powtarzalnoscig, co pozwala na jego zastosowanie w daniach wymagajgcych
precyzji.

Odlegtosc¢: ok. 180-220 km

Gospodarstwo Gostawice

Gospodarstwo specjalizujgce sie w hodowli ryb, w szczegdlnosci jesiotrow, prowadzonych w
kontrolowanych warunkach zapewniajgcych stabilng jako$¢ i bezpieczeristwo produktu.
Surowiec wykorzystywany jest w kuchni oraz w kontekscie produktéw premium, takich jak
kawior.

Odlegtos¢: ok. 200-260 km

Rancho Frontiera

Gospodarstwo, z ktdrym wspdtpracujemy przy wybranych produktach oraz projektach
kulinarnych. To miejsce stanowi réwniez czes¢ naszego projektu ,Droga smaku GreenTable &
MINI”, w ramach ktorego dokumentujemy relacje miedzy produktem, miejscem i kuchnig.
Wspdtpraca opiera sie na bezposrednim kontakcie i zrozumieniu procesu powstawania
produktu.

Odlegtos¢: ok. 210-240 km

Antonius Caviar

Producent kawioru wykorzystywanego w wybranych daniach. Produkcja oparta jest na
kontrolowanych procesach, zapewniajgcych wysoka jako$¢ i bezpieczenstwo produktu.
Kawior stanowi uzupetnienie naszej oferty w kontekscie dan o podwyzszonej precyzji i
ztozonosci.

Odlegtos¢: ok. 300—600 km (w zaleznosci od partii i dystrybuciji)
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ODPOWIEDZIALNY tANCUCH DOSTAW

Nasze podejscie do wspotpracy z dostawcami obejmuje preferowanie lokalnych
producentdw, ograniczanie liczby transportéw poprzez planowanie dostaw oraz maksymalne
wykorzystanie produktéw w duchu zero waste. Rozwijamy rdwniez wtasne procesy
fermentacji w ramach koncepcji GT Ferment, opartej na naturalnych metodach utrwalania
Zywnosci.

TRANSPARENTNOSC | ROZWO)
W GreenTable traktujemy wybdr dostawcow jako proces ciggty. Regularnie analizujemy
nasze decyzje zakupowe, poszukujemy nowych producentéw i optymalizujemy taricuch

dostaw w celu ograniczenia wptywu na Srodowisko.

Naszym celem jest tworzenie modelu gastronomii, ktéry faczy wysoka jakos¢ kulinarng z
odpowiedzialnoscia.

OD PRODUCENTA DO TALERZA
Kazde danie w GreenTable powstaje w oparciu o wspétprace z konkretnymi ludzmi i

miejscami. Relacja miedzy produktem, producentem i kuchnig definiuje nasz sposéb
myslenia o gastronomii.
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