Greenlable

by () VEOUIA

$niadania 8:00 - 12:00

#RefinedConsciousDining

Nasze $niadania opierajg si¢ na produktach przygotowywanych na
miejscu i sezonowych sktadnikach od sprawdzonych producentow.
Pracujemy w duchu prostoty, jakosci i petnego wykorzystania surowca.

domowe pieczywo @ 10,-
masto miso / masto ziotowe

jajecznicaz 3jaj © 35,-
twarog ze szczypiorkiem |Manufaktura
by Rudnicki/grillowane rzodkiewki/
lekki dressing

hummus grzybowy/| ekologiczne grzyby © 36,-
z Dgbrowki
nameko w tempurze / piklowany ogorek /
grzanki ziotowe

pasta jajeczna/mini focaccia 34,-
ikra z pstraga ztocistego/
satata rzymska/piklowany ogorek /
koperek/kapary

szakszuka zielona Green Table @ 37,-
dwa jajka/ketchup paprykowy/
v ser podpuszczkowy | Manufaktura
©hiapoleca by Rudnicki/kolendra

tost z pstragiem teczowym 37,-
wedzonym na zimno|
Gospodarstwo Rybackie Zielenica
pesto z czosnku niedzwiedziego /
koperek/kiszona cytryna/zatar

tost z chleba ziemniaczanego 37,-
2 jajka sadzone/bekon/pikle/
ser gorski|Manufaktura by Rudnicki/
Swieze ziota

musli z suszonymi owocami @ 29,-
jogurt naturalny / orzechy w karmelu/
plaster miodu|Sqdecki Bartnik/ mieta

racuchy z jabtkiem © 33,-
cukier puder / domowy chutney/
plaster miodu|Sqdecki Bartnik

dodatki warzywne 15,-
do wyboru:pomidory // szpinak // owoce // orzechy

dodatki miesne i sery 17,-
do wyboru: pstrag wedzony na zimno //bekon//
ser gorski | Manufaktura by Rudnicki

Swieza trufla 25,-
kawior Antonius ***** 30 gr 350,-

*wszystkie ekologiczne produkty posiadajq odpowiedni
certyfikat

danie wegetarianskie @ danie weganskie ©)



